RistoReggio

BACCALA ALLA LIVORNESE

Ingredienti:

- 500 g. di baccala gia bagnato,

- olio,

- uno spicchio di aglio,

- salsa di pomodoro,

- prezzemolo tritato.

Fate colorire il baccala tagliato a pezzetti nell'olio profumato di aglio, unitevi la salsa di pomodoro gia pronta e abbastanza

densa e lasciate un poco, ma non troppo, assaporare il baccala.
Servite cosparso di prezzemolo tritato.

http://www.ristoreggio.it Realizzata con Joomla! Generata: 13 March, 2025, 18:22



