
GELATO GRAN ESTATE

Ingredienti:

 - 200g. di albicocca matura,

 - 150g. di zucchero semolato,

 - 350 cc. di acqua,

 - il succo di un limone.

Passare con il setaccio le albicocche lavate e snocciolate.
Far bollire in un recipiente l'acqua e lo zucchero mescolando per cinque minuti, quindi lasciar raffreddare lo sciroppo.
Mescolare la purea di albicocche ed il succo di limone con lo sciroppo.
Versare il composto nella gelatiera.
Far funzionare l'apparecchio per circa 20 minuti; si otterrà un gustosissimo gelato all'albicocca.

RistoReggio

http://www.ristoreggio.it Realizzata con Joomla! Generata: 15 January, 2025, 11:17


